
 
 
 
 
 
 

Weißburgunder / Pinot blanc 
 
 
 
 
 
 
 
 
Jahrgang:  2019 
 
Sorte:  Weißer Burgunder 
 
Herkunft:  Vulkanland Steiermark 
 
Bodenart: sandiger Lehm auf verwitterten 

Tertiärsedimenten 
 
Alkohol:  12,5 %vol 
 
Säure:  5,7 g/L 
 
Restzucker:  3,8 g/L 
 
 
 
 
 
Lagerfähigkeit: bis 2022 
 
Vinifizierung: per Hand gelesene und selektionierte Trauben mit 6 h 

Maischestandzeit schonend gepresst und im Edelstahltank kühl 
vergoren. Reifung für 2 Monate auf der Vollhefe, dann 9 Monate 
auf der Feinhefe 

 
Beschreibung: Kühle Nase mit gelbem Apfel, Birne, buttrige Nuancen, am 

Gaumen Zitrus, straffer, mit feiner Säure und mittellanger 
Abgang mit leichter Mineralik. 

 
Passt zu: vielseitig einsetzbar, pikante Gerichte, Pasta, vegetarische 

Gerichte, Geflügel 


