
B E S C H R E I B U N G

Helle rotbeerige Frucht, etwas florale Noten, 
zart nussig, mit etwas Luft kommt Zitrus dazu, 
leichtfüßiger, sehr runder Abgang mit Noten 
nach Himbeeren, mittellange im Mund

V I N I F I Z I E R U N G

per Hand gelesene und selektionierte Trauben 
nach 2 h Mazeration schonend gepresst und im 
Edelstahltank kühl vergoren. Reifung für 12 Monate 
auf der Feinhefe. Mit Kohlensäure versetzt und in 
klassische Sektflaschen gefüllt.

L A G E R F Ä H I G K E I T

bis 2022
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Rosé Frizzante

P A S S T
Z U :

A p e r i t i v,  R i s o t t o ,  F i s c h 

u n d  M e e r e s f r ü c h t e

 
 
 
 
 
 

Rosé Frizzante 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Sorte:  Blauer Zweigelt 
 
Herkunft:  Vulkanland Steiermark 
 
Bodenart: sandiger Lehm auf verwitterten 

Tertiärsedimenten 
 
Alkohol:  12,0 %vol 
 
Säure:  6,1 g/L 
 
Restzucker:  27 g/L 
 
 
 
 
 
Lagerfähigkeit: bis 2022 
 
Vinifizierung: per Hand gelesene und selektionierte Trauben nach 2 h 

Mazeration schonend gepresst und im Edelstahltank kühl 
vergoren. Reifung für 12 Monate auf der Feinhefe. Mit 
Kohlensäure versetzt und in klassische Sektflaschen gefüllt. 

 
Beschreibung: Helle rotbeerige Frucht, etwas florale Noten, zart nussig, mit 

etwas Luft kommt Zitrus dazu, leichtfüßiger, sehr runder Abgang 
mit Noten nach Himbeeren, mittellange im Mund 

 
Passt zu: Aperitiv, Risotto, Fisch und Meeresfrüchte 

S O R T E

B l a u e r  Z w e i g e l t

H E R K U N F T

V u l k a n l a n d  S t e i e r m a r k

B O D E N A R T

s a n d i g e r  L e h m 

a u f  v e r w i t t e r t e n

T e r t i ä r s e d i m e n t e n

A L K O H O L

1 2 , 0  % v o l

S Ä U R E

6 ,1  g / L

R E S T Z U C K E R

2 7  g / L


