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A L K O H O L

1 2 , 5  % v o l

S Ä U R E

6 , 0  g / L

R E S T Z U C K E R

3 , 4  g / L

B E S C H R E I B U N G

In der Nase Maracuja und gelbfleischiger Wein-
gartenpfirsich, weiße Holunderblüten, am Gaumen 
dann vermehrt Gewürze, Muskatnuss, Gewürznel-
ken, feiner Säurebiss mit Frische und Fruchtigkeit, 
mittellang im Abgang

V I N I F I Z I E R U N G 

physiologisch reife, per Hand selektionierte  
Trauben mit 4 h Maischestandzeit schonend ge-
presst und im Edelstahltank gekühlt vergoren.  
Reifung auf der Feinhefe für 9 Monate.

L A G E R F Ä H I G K E I T

bis 2022

W E I N G A R T M A N N  W E I N E
E L Z  2 1 ,  8 1 8 2  P U C H  B E I  W E I Z
+ 4 3  6 8 1  8 1 5  8 5 5  9 4 

P A S S T
Z U :

A p e r i t i v,  a s i a t i s c h e  G e r i c h t e ,  

S ü ß s p e i s e n

Gelber Muskateller, 2019


