
J A H R G A N G

2 0 1 9

S O R T E

S a u v i g n o n  b l a n c

H E R K U N F T

V u l k a n l a n d  S t e i e r m a r k

B O D E N A R T

s a n d i g e r  L e h m  

a u f  v e r w i t t e r t e n

T e r t i ä r s e d i m e n t e n

A L K O H O L

1 2 , 5  % v o l

S Ä U R E

5 , 7  g / L

R E S T Z U C K E R

2 , 6  g / L

B E S C H R E I B U N G

Stachelbeere mit exotischen Früchten, grüne  
Nuancen, auch etwas gelbe Frucht, im Mund saftig 
mit tropischen Früchten und feinen Zitrusnoten,  
etwas Mineralik und Salzigkeit treten bereits  
hervor, würzig, mit mittellangem Abgang 

V I N I F I Z I E R U N G 

physiologisch reife, per Hand selektionierte  
Trauben mit 8 h Maischestandzeit schonend ge-
presst und im Edelstahltank gekühlt vergoren. 
Reifung auf der Feinhefe für 9 Monate. 

L A G E R F Ä H I G K E I T

bis 2022

W E I N G A R T M A N N  W E I N E
E L Z  2 1 ,  8 1 8 2  P U C H  B E I  W E I Z
+ 4 3  6 8 1  8 1 5  8 5 5  9 4 

P A S S T
Z U :

F i s c h  u n d  M e e r e s f r ü c h t e n ,  

a s i a t i s c h e  G e r i c h t e

Sauvignon Blanc, 2019


